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旅遊篇 

6.5 折!【馥蘭朵烏來度假酒店】雙人泡湯卷，只要 780 元即可坐擁

綠野溪畔的五星級景觀湯屋，讓疲勞身心享受春日寧靜的愜意！ 
瀕臨南勢溪的「馥蘭朵烏來度假酒店」是台北頂級的度假酒店之一，日式風格的

迴廊，大理石砌的湯池，窗外美景盡收眼裡！快和情人姐妹放鬆一下~現在只要

780 元享有原價 1200 元雙人景觀湯屋泡湯券~ 

 

 

「馥蘭朵烏來度假酒店」原名春秋烏

來，是烏來知名的五星級溫泉會館；以

「馥蘭朵 Volando」賦予自然、健康、

快樂的意涵，結合泰雅藝術之美，添增

東方禪的氣息！ 

 

度假酒店依山傍溪，恬靜優雅，有著清

幽蘭花芳馥朵朵的意境，綠色湖畔，偶

有藝術家駐足；踏進燭光點點的穿水廊

道，耳邊傳來水滴般的水晶砵聲，正能

沉澱浮動已久的心靈。 

 

冉冉蒸氣的泡湯會館，有著日式風貌的

設計，屋內採乾溼分離，深色大理石砌

的湯池，望眼窗外的山巒美景，安全隱

密的反光玻璃設計，泡在碳酸泉質的熱

泉裡，不僅紓解身體疲勞，還能滋潤皮

膚。 

 

「馥蘭朵烏來度假酒店」以寧靜美學所

呈現的極緻服務，引領心靈開始與自然

對話；可免費搭乘飯店往返新店捷運站

之接駁服務，交通便利，午後還能步行

到烏來老街(約 15 分鐘)享受一番當地

的美食。 

提案說明：本篇提案簡述飯店背景外，透過文字妝點飯店多元藝術的特色，並談及溫泉性質、療效、

泡湯的私密安全性，和交通問題及附近是否其他觀光景點，增進讀者旅遊放鬆的決心~ 
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宅配篇 

生活收納王來了~【WEIDE 65L 竹碳衣物收納箱】兩入，原價 798

元特價 350 元，4.4 折還享免運費！防潮、抗菌、除味、超大容量收

納，絕對是您換季收納的好幫手~ 
 

 

 

又到換季季節了，還從一堆收納物中找

東西嗎？或是又得搬出笨重的塑膠收

納袋？日式環保「WEIDE 65L 竹碳衣物

收納箱」捨棄一般塑料或紙板材質，採

用無紡布製作，利用不織布及堅實的再

生紙材質達到三層構造，通風、耐用，

輕鬆堆疊不佔空間~ 

 

增添竹碳纖維，能吸附有害物質，抑

菌、防潮、除臭，有效防止衣物塵封後

所產生的異味！兩側還有人性化手提

設計，方便搬運好整理！ 

 

竹碳收納箱上方開口採拉鍊式密封，能

防止蟲蟲入侵；內層有三大容量分隔，

可輕鬆衣物分類；貼心的透明視窗設

計，拿取衣物一目了然！ 

 

� 三大容量分隔，衣物輕鬆好分類 

� 竹碳纖維材質，防霉除臭消異味 

� 貼心透明視窗，易於辨識內容物 

� 兩側提帶設計，方便整理好堆疊 

 

65L 大空間、大容量，可收納衣物、棉

被、包包、玩具等…收納厚衣外套可容

納 9~15 件左右。 

 
 

提案說明：本篇提案以換季需求及商品便利性開場，除了抓住幾項產品特色強調外，從介紹外觀、材

質、製造，到內部的設計、功能性，並以數字量化該產品的容量，以增加實用感！ 
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美食篇 

饕客推薦~正宗港式茶餐廳【祥記美饌小點】蘿蔔糕、鮮蝦餃、燒賣、

粉腸、Q 彈鳳爪、蜜汁叉燒包、排骨蒸飯、牛丸湯、葡式蛋撻…任選

12 道，原價 588 元，現在下殺 399 元！平均每道只要 33 元~限量

1000 份！想吃就趁現在~ 
超平價的正宗港式茶點來了~「祥記美饌

小點」用料實在、以道地的港式料理手

法，經濟實惠的價格征服老饕的心！ 

各式精緻小點、蒸飯煲湯及甜品多達 50

幾樣，琳瑯滿目，任你挑！任你選！店內

用餐還享有免費飲茶，不收服務費~這樣

的品質、這樣的價格，還不快邀請朋友家

人飽啖“道地”港式小點呦~ 

 

〈港式蘿蔔糕〉 

正宗港式蘿蔔糕每一口都吃得到滿滿地

蘿蔔絲，蝦米鮮味帶出蘿蔔糕的清甜爽

口，外脆內軟，入口即化的感覺真是太美

味了~ 

 

〈魚子蒸燒賣〉 

用上等豬絞肉做成綿密內餡，和 Q 彈的

燒賣皮真是絕佳搭配，上頭點綴鮮美的魚

子卵，從蒸籠中出來的那一刻，冒出幸福

的鮮肉香氣，嚐一口，讓人一口再接一

口！ 

 

〈蠔汁紋鳳爪〉 

先煮後炸，然後紋上紅潤色澤的鳳爪，骨

肉分離的烹調方法，保留彈牙口感，蒸過

後外表吃起來不黏不爛，伴著甘甜豉汁入

腹，果真鮮嫩好滋味！ 

 

提案說明：本篇提案抓住活動任挑選及價格的優勢外，以平均價格，更吸引讀者的目光；此外，用老

饕為商品推薦，內文再對商品的烹調方法、外觀、口感、香氣介紹，襯托美食的色香味俱全。 


