	60. 萱騰
	萱騰の店

	台北縣瑞芳鎮基山街 85-87 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街85-87号

	  現烤飛魚香腸、墨魚香腸、山豬肉香腸、糯米腸，口味可任選搭配，一枝35元三枝100元。嚴選上等花枝漿，製程上等花枝丸，加上特製醬料，放入自製鐵盤，現烤，現爆，保證九份僅有特殊口味，一吃上癮！新鮮金桔檸檬，現榨金桔，現壓檸檬，加上濃縮汁調配而成！夏日也有五種口味，現打水果冰沙喔！
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

　当店は現場で飛魚のソーセージや、イカのソーセージ、猪のソーセージ、ないし糯米ソーセージなどを焙って販売し、お客様はご自分が好きな味の組合せを自由に選ぶことが出来ます。1本35元で、3本は100元です。厳選した上質なスルメイカ、当店特製の味噌を加えて、自製の鉄の皿の上に乗せてから、現場で焙っていて、唐揚げなどをして仕上げます。僅かに九份に依然として生き残されている特有な風味を保証しています。一口だけに召し上がれば、きっと病み付きになりますよ！
　　新鮮な金柑のレモンジュース、現場で搾っている金柑、レモンの汁に濃縮された5種類の調合汁に加えて成らせた美味しい飲み物です。夏には5種類の風味もあって、現場で搾る果物の氷沙（ピンサー；泥状の氷ジュース）ジュースも、ありますよ


	69. 霞飛亭之九份衣舖
	霞飛亭（シャーヘエデイン）の九份の服飾店

	台北縣瑞芳鎮基山街 107 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街107号

	穿著一式「古裝」（唐服），走在九份的老街上，感受一下時空錯置的迷惘，一定是種全新的體驗！ 另有表現婀娜腰身的中國式女服和可愛童服，可內衣外穿的性感肚兜...等，一併俱全。店內另備有皮帶供您選購。本店是國民旅遊卡特約店，歡迎公務人員與一般人士蒞臨消費。來九份，別忘了走一趟「霞飛亭」，讓我們滿足你的想像空間！  皮帶290元，兩條500元 。
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

１式の「昔の服装」（唐の時代の服装）を身に着けて、九份老街の町を歩ければ、異なっている時空間の錯乱配置による困惑を感じ受けて見ようか、全く新しい体験を感じた筈です！当店では、また、しなやかで美しいウエストサイズの中国式の女性服飾と可愛い子供服、また、セクシーな中国古典の肚兜（とウドウ；中国古代女性の下着）などが色とりどりの品々を揃えています。店内では、また、お客様に選り取りで買えるようにベルトの商品を用意しています。当店は国民旅行カードの特約店であり、公務員と一般のお客様を歓迎しています。九份にご観光に来られる時にぜひ、「霞飛亭」（シャーヘエデイン）に立ち寄って見ることを忘れないで、私ともに貴方様のご想像の空間を実現させてみましょうよ！ベルトは1本290元、2本は500元です。


	55. 九份黃金好運燒菓子工坊
	九份黄金幸運焼きお菓子工房

	台北縣瑞芳鎮基山街 72-1 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街72-1号

	
本商店嚴選銷售以台灣在地生產、天然及健康的土特產品為主，包含享譽全球的玉井芒果乾、台灣引以為傲的水產加工製品及傳統肉製品，希望所有蒞臨九份的貴客都能享受到台灣特有的美食，並且提供最佳伴手禮分享給親朋好友。
商品介紹：

◎ 鱈魚海苔脆片：

以台灣獨家水產加工技術，將含有豐富DHA的深海鱈魚與低脂高維生素群的海苔結合，獨特的美味食品讓消費者食指大動，一口接一口，越吃越順口。

本商品非餅乾、非油炸、採用精工烘烤而成，純天然素材，未添加防腐劑；多口味提供，包含原味脆燒、辣味辛口及芥末口味，滿足消費者多口味的選擇。

◎ 海苔系列產品：

嚴選特級頭水海苔，低溫烘焙，未添加任何人工甘味，保留岩海苔最天然的風味，以“全素”食品提供健康飲食新概念。工廠榮獲ISO  22000及HACCP認證，保證不含防腐劑。

◎ 台灣天然水果乾：(玉井名產)

本店銷售榮獲食品消費金牌獎及台灣風雲商品的玉井盛發芒果乾，以天然、健康取向，全部採用台灣新鮮芒果烘焙而成，通過SGS檢驗，完全無添加漂白劑、色素、香料及防腐劑，堅持信用衛生的原則，強調原汁原味的做法，真材實料，風味獨特。

銷售商品包含以香甜取勝的愛文芒果乾、略帶果酸及濃郁芒果味的凱特芒果乾、酸甜戀愛滋味的情人果乾(青芒果乾)，帶給消費者滿滿的幸福感。

◎ 金牌豬肉乾：

榮獲「1999年中華民國優良食品金牌獎」及「2000年中華民國消費者協會金品獎」的金牌豬肉乾，嚴選台灣本地新鮮豬後腿肉，採用傳統工法，獨家醬汁醃漬入味，慢火烘烤精製而成，香Q富彈性口感的傳統豬肉乾系列及酥脆可口的杏仁脆肉乾系列，讓消費者吮指回味、口齒留香。
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

当店が厳選した商品は、台湾地元で産出した天然及び健康な特産物であり、こうした商品を主にして販売し、その中に世界にその名が馳せた玉井で産出した干しマンゴーや、台湾が誇りを持った水産加工製品及び伝統の肉製品なども含まって、九份に観光に来られたすべてのお客様が台湾特有の美食を享受することができるように期待し、お客様の親友達に贈る最良のお土産をも提供しています。

商品のご案内：

◎タラの海苔クレープ

　台湾で独占的な水産加工技術でDHAを豊富に含んでいる深海のタラと低脂肪の高いビタミン群を含有する海苔を結び付けて、独特的なグルメ食品を造り上げた極上品です。この摘みものを食べればたべるほど、更なる美味しさを増すことがあります。本商品は、ケーキではなく、唐揚げにされたものでもなく、精緻な工法で焙ってから成らせた美食の摘みものです。純粋な天然食材であり、防腐剤を添加していません；味には数多くの風味タイプがあります。例えば、元の味、辛口の味及び山葵の味などお客様に自分の好みに基づいて取り選ぶことが出来ます。

◎海苔製品のシリーズ：

厳選した特級の頭水海苔を低温で焙って、如何なる人工甘味を添加しないで、磯岩海苔の最も天然の風味を保留し、‘’完全のベジタリアンの菜食‘’という食品でお客様に健康飲食の新概念を提供しています。当店の製造工場はISO 22200及びHACCPの認証を獲得したので、防腐剤がふくまれていないことを保証しています。

◎台湾天然のドライ・フルーツ：（台湾玉井の名産）

当店は、食品消費金メダル賞と台湾で人気絶好調の目玉商品である玉井盛発の干しマンゴーを販売し、天然、健康の方針を用いて、全部が台湾で産出した新鮮なマンゴーを採用し、焙る製造過程を通じて造り上げた極上品であり、なおSGS検査を通過し、完全に漂白剤や、色素、香料と防腐剤などが添加されていないで、信用かつ衛生の原則を堅持し、元の風味、元の汁のそのままを強調し、本物の材料、独特的な風味をしています。

販売している商品は、香ばしくて甘い味が特色とした愛文干しマンゴーや（愛文はブランドのマンゴー名称です）、すこし果酸を帯びて、なお濃厚な馥郁たるマンゴー味をする凱特干しマンゴー（凱特はブランドのマンゴー名称です）であり、また酸っぱいさと甘い恋の味をする恋人のドライ・フルーツ（未熟のマンゴーで製造された干しマンゴー）などの名産品もあって、お客様は、いっぱいの幸せな感覚を満喫することが出来ます。

◎金メダルの豚の干し肉：

本商品は、「1999年の中華民国の優良な食品の金メダル賞」と「2000年の中華民国消費者協会の金品賞」という金メダルを獲得した豚の干し肉です。台湾当地の新鮮な豚の後ろ足の腿肉を厳選し、伝統の工法を採用し、独占的なソースで漬け込んだ後に、とろ火で焙って精製したものです。味は歯ざわりが良くて、富んだ弾力性の口当りも素晴らしいです。当店では、伝統の豚の干し肉シリーズ及び口に合う杏仁の脆い干し肉シリーズは、お客様に懐かしめる美味しい味の思い出に成らせることが出来ます。




	34. 金礦愛玉
	金鉱の愛玉（アイギョク）

	台北縣瑞芳鎮基山街 51 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街51号

	「金礦愛玉」是台灣原生種水果且為國際間絕無僅有；是不含農藥的天然聖品。愛玉果為綠色果實，其籽為金黃色，可與水中礦物質之鈣離子結合即凝結成凍。
愛玉的果膠能促進新陳代謝，為天然的鹼性食品，能中和酸性，改善酸性體質。

「純正的愛玉」滑不可言、入口即化，吃起來的感覺是滑溜狀態，帶點青草香味(非常的微量)，不會像市面上超Q的樣子，而且也不會有其他味道，甚至可以說愛玉本身讓你聞不出任何味道，不像市面上的愛玉幾乎都是加工過的。

注意：洗好的愛玉只會愈來愈小塊，但是還不會到消失完全無影無蹤的地步。所以如果你看見市場上的愛玉是一大塊泡在水中的，那肯定是不純的愛玉！

或是把愛玉切得小小的，然後一大鍋什麼都調好加進去的愛玉冰，那也肯定是不純的愛玉。來到九份，試著捨棄茶類飲品，改喝本店的檸檬愛玉，保證您會愛上它！"

。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

　　「金鉱愛玉」（金鉱アイギョク）は、台湾原生の果物の一種類で、しかも国際間には、絶対にないもので、愛玉は農薬が含まれていない天然の極上品です。愛玉の果実は緑色の色があって、その実には黄金色です。水中の鉱物質のカルシウムのイオンとすぐ固まって結んで凍ることが出来ます。愛玉のペクチンは、新陳代謝を促進することが出来て、天然のアルカリ性の食品であるために酸性を中和することが出来て、酸性の体質を改善することが出来ます。
　　「純粋な愛玉」は、滑りやすく性質を持っており、口にするとすぐにも溶けてしまいます。食べ始まると滑りやすく状態を感じますし、なお、ある程度の青草の香り（非常に微量）が帯びています。町の市場で発売されているようなは歯答えがある感じとは違っていて、なお、その他の香りもない筈です。強いて言えば、本物の愛玉は、貴方様に如何なる味を嗅ぎ出すことが出来ないほど味がないです。一般の市場で売られている愛玉は、ほとんどが加工されたものです。

ご注意：よく洗った愛玉は、ますます小さい塊になります。但し、完全に消えるまでには行かないです。だから、もし貴方様、市場で見た愛玉は、1つ大きな塊の形で水中に置かれる様子を見かけた場合、それは、決まって間違いなく純粋的な愛玉ではないです！

　　あるいは、愛玉を小さくて切ってから、1つ大きな鍋になにもかく調合されたように出来上がった愛玉の飲み物は、それでも、間違いなく単純ではない愛玉です。九份にご来訪する時に、ほかの茶類の飲み物を試しに止めて、当店のレモン愛玉を飲んで見てください、きっと貴方様はそれを好きになることが保証されますよ！


	32. 阿珠雪在燒
	阿珠雪在焼（阿珠の雪が燃えている）

	台北縣瑞芳鎮基山街 45 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街45号

	阿珠雪在燒在九份營業達十年之久，雪在燒原名"花生捲加冰淇淋"，源自於宜蘭的獨特吃法。國外的觀光客回國後，仍然對於"阿珠雪在燒"回味無窮、一猶未盡，目前已有日本、香港、馬來西亞、新加坡、韓國、泰國、加拿大、美西等的美食拍攝隊來此拍攝，感謝各國美食團隊大力推薦，雪在燒幾乎是來九份必吃的小吃了！
一般大家想到潤餅，大概就想說那是"鹹的"、"包菜的"，而雪在燒卻是"甜的"，使用麵粉製成的手工潤餅皮，而花生麥芽糖原重達24公斤，如此大顆的花生麥芽糖磚，用工匠使用的"刨刀"細細的、慢慢的將其刨出，就是花生麥芽糖酥了，

將糖酥舖平在潤皮中，並在糖酥上擺了兩顆台灣傳統式的冰淇淋(叭噗)，灑上少許香菜，包起來並捲成長筒狀，放入塑膠袋即可使用。

雪在燒為"純素食"，吃素之人可安心食用。由於許多觀光客吃不慣甜點中包有香菜，所以購買時，我們店家會一一詢問顧客是否要加香菜。"雪在燒"為單一售價，每份35元，邊走邊吃，邊吃邊逛，有種閒適、幸福的感覺喔！你一定要來嚐一嚐~

※叭噗-台灣傳統式的冰淇淋，其"叭噗"的原由為"音名"，是由販買冰淇淋的商人，用來招攬生意時所使用的器具，發出的聲音而命名。"叭噗"遵古製法，無添加色素及化學凝固劑、無奶、無蛋為"純素食"。

。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

阿珠雪在焼（アシュシェザイサアウー；阿珠の雪が燃えている）というユニックな店名を使った店は、九份に開業してから十年にもありましたが、雪在焼（シェザイサアウー）のもともとの名前が‘’ピーナツの春巻き＋アイスクリーム‘’であり、もともと宜蘭県地方の独特的な食べ方です。外国から来た観光客は、帰国してからにも、当店の目玉商品である‘’阿珠雪在焼‘’に対して懐かしくて堪りません。目下では、日本や香港、マレーシア、シンガポール、韓国、タイ、カナダ、アメリカの西部などの美食探検隊が当店までに報道撮影をしたほどです。ほんとうに各国の美食探検隊の強力的な推薦に感謝し、雪在焼は、もはや、九份に訪れる時に必ず味わって見る軽食デザートの定番になったのです！
　　普通では、一般的に皆様が、潤餅（ルンビン：ホット・ケッキの１つ種類）と思えば、すぐにも、それは‘’しょっぱい‘’や、あるいは‘’野菜の餡が入っている‘’と思いがちですが、雪在焼は、却って‘’甘いもの‘’です。小麦粉で作った手作りの潤餅の皮を使って、それに１つ２４キログラムの重さにもあるピーナツとマルトースのグリコーゲンで作った煉瓦から、料理職人が使っている‘’バイト‘’で、細かで、ゆっくりとそのスライスを切り出させます。これは、いわゆる落花生のマルトース・ケーキです。そして、このようなうすっぺらのケーキを潤餅の皮の上に平らに敷かれます。なお、うすっぺらのケーキの皮の上に２ポールの伝統の味があるアイスクリーム（バープー）を付け加えます。それから、香菜（中国パセリ）をすこし撒き散らし、さらに包んでから、長筒状に巻き上げて、プラスチックの袋に入れれば、すぐにも召し上がることが出来ます。

　　　雪在焼は、‘’純粋な菜食‘’であり、ベジタリアンでも安心で食用することが出来ます。数多くの観光客は、デザートの中に香菜の餡があったのが口に合わないために、当店では、必ずお客様のひとりつづに香菜を添加するかどうかを尋ねることがあります。

　　　‘’雪在焼‘’は、単一の売価で、各セットは35元です。食べながら、歩きますとか、あるいは、歩きながら、食べたり、町をぶらぶらしたりしても、長閑な雰囲気で幸せな感じも気がする筈ですよ！貴方様は、きっとこの雪在焼を味わって見て来てください。

＊注（バープー）：バープー、台湾伝統式のアイスクリームであり、もともと‘’バーブ‘’が、ひとつの擬声語で、昔、アイスクリームを販売する行商人は、お客様を呼び集めるために使用した音が出られる器具で、その器具から発した音がいつも、バープー、バープーをしたためにバープーと名付けられら訳です。バープーと言われる伝統式のアイスクリームは、古代の製造法に従って、色素と化学凝固剤を添加することがありません、乳や、卵もありません、‘’純粋な菜食‘’です。


	27. 未冺童心
	未冺童心（天真爛漫の児童の心がある店）

	台北縣瑞芳鎮基山街 20 號
。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

台北県瑞芳鎮基山街20号

	用料實在，冰淇淋口味本土化。
製作這種冰品的材料有：春捲皮、花生糖、香菜、冰淇淋。
作法：先把春捲皮事先製作好，備用，然後舖上現場刨刮的花生糖，再佐香菜，（不喜歡吃香菜者，可事先告訴老闆），然後挖起兩球冰淇淋立刻進行包裹。

這種冰品最大的特色是，用料實在，頗具本土風味。花生糖是以麥芽糖和肥大的花生製造，使得花生糖的芬芳和鮮度有一定的品質保障。

這種冰品最大的特色是，用料實在，頗具本土風味。花生糖是以麥芽糖和肥大的花生製造，使得花生糖的芬芳和鮮度有一定的品質保障。

而冰淇淋有本土化的口味，這種味道就像是古早味冰淇淋－「叭噗」，有芋頭、鳳梨、花豆等多種口味。

花生捲加冰淇淋吃起來的口味很特殊，薄到幾乎沒感覺的春捲皮一口咬開之後，香香的花生米與冰涼的冰淇淋和(ㄏㄨㄛˋ)在一起吃，冰涼香甜的口感，就好像要把體內熱氣一口氣排除似的，簡直過癮極了。

。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

　　材料を厳選したアイスクリームの味は、本土化になった風味を含んでいます。このような氷のデザートを製作するために使われる食材は次の通りであり、春巻きの皮や、ピーナツ飴、香菜（中国パセリ）、ないしアイスクリームなどがあります。
製作する方法：先に春巻きの皮を事前に作っておいてから、予備にして置きます。それから、製作現場で掠め取ったピーナツ飴を敷いて、さらに香菜（中国パセリ）を加えます。（中国パセリを食べることが好きでないお客様は、事前に支配人に教えることが出来ます。）それから２ポールのアイスクリームを掘ってから包みます。

　　こうした氷のデザートの特色は、材料が厳選されたばかりのもので、本土の特色がかなり具有されています。ピーナツ飴は、マルトースと大きな落花生で造ったので、ピーナツ飴の香りと鮮度が抜群のマルトースの品質が保証されています。本土化にしたアイスクリームの風味は、まるで伝統の懐かしい味があるアイスクリームー「パープー」（旧時代のアイスクリームを販売する人力車に付けられた音声装置から発した音）、サトイモ、パイナップル、豆花（トハアー；大豆で作った甘いデザートスープ）など数多くの風味タイプがあります。

　　ピーナツと春巻きの皮、さらにアイスクリームを加えて味わって見ると、特別的な味があり、薄くなりほとんど感じていない春巻きの皮をきっぱりと噛み始めた後に、最も香ばしいピーナツと氷のように冷たいアイスクリームと混合にした風味は、氷のように冷たくて良い口当たり、体内の熱気を一気に外へ排出するような感じで、最も満足で最高です！




	10. 九份永和藥房－辰鄉行
	九份永和薬局―辰郷行

	台北縣瑞芳鎮基山街 6-3 號
台北県瑞芳鎮基山街6-3号

	永和藥房在九份已經將近五十年的歷史了。老闆賴文煜家族開藥房的歷史已經有四代八十多年的歷史。
賴老闆的曾袓父及袓父曾在竹東、內灣等地開中藥房。日據時期，賴文煜的父親因九份挖金熱潮而到九份參與挖金工作；工作之餘會替工人把脈或抓藥，久而久之工人生病都會找他幫忙。民國四十三年，賴文煜的父親有感九份居民及工人的需要，於是在九份街上開了永和藥房；民國五十幾年由賴家第四代也就是現在的老闆賴文煜接手經營。

。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。。

永和薬局は、九份で創業してから五十年の歴史があります。オーナーである

頼文煜　氏の家族は、薬局を経営してからすでに４世代80余り年の歴史があったのです。オーナーである頼氏の曾祖父及び祖父は、かって竹東や、内湾などの地方で漢方薬の薬局を開業したことがありました。日管時代では、頼文煜の父が九份の金鉱掘りのブームに乗って、九份までに来て、金鉱掘りの仕事を参与した；彼は仕事のほかに労働者のために脈を取るか、あるいは、処方箋を書くなどのことをしたために、次第に月日の立つに伴って労働者達は、病気に罹った時には、皆が彼の助けを求めに来た。西暦1954年に頼文煜の父は、九份の居民と労働者達のニーズを感じとって、九份の町で永和薬局を開業した；西暦1960余り年に第４世代、いわゆる現在のオーナーである頼文煜氏が親からの薬局の経営を引き継ぎしています。


