
老饕品味 食 堂
鹽焗雞�| 炸物�| 拉麵�| 滷味�| 咖啡

● � � 老 � 饕 � 推 � 薦 � � ● � � 品 � 味 � 食 � 尚 � � ●

電話 �: � �( �0 �3 �) �4 �2 �2 �4 �3 �9 �2

地址 �:中壢市中美路�2段�1 �8 �2號

麵食最低消費�$ �4 �5

鹽焗雞 � �A�M �0 �9 �: �3 �0 � �~ � �P �M �0 �9 �: �0 �0

麵食 �/滷味 �/炸物 �/咖啡 � �A�M �1 �1 �: �0 �0 � �~ � �P �M �0 �9 �: �0 �0

●� � 頂級放山鹽焗雞

�D�e�l�u�x�e� �F�r�e�e� �R�a�n�g�e� �C�h�i�c�k�e�n

上等塩焼き地鶏

時價� � � 時價� � � � 時價� � � 時價

●� � 鹿野鹽焗雞

�L�u�-�Y�e�h� �F�r�e�e� �R�a�n�g�e� �C�h�i�c�k�e�n

鹿野塩焼き地鶏

時價� � � 時價� � � � 時價� � � 時價

●� � 酸辣雞

�H�o�t� �&� �S�o�u�r� �C�h�i�c�k�e�n

サンラー鶏

570    300    160     80

全隻� � � 半隻� � � �1�/�4隻� � � 單份

�C�a�n�t�o�n�e�s�e� �S�t�y �l�e� �S�a�l �t � �R�o�a�s�t�e�d� �C�h�i�c�k�e�n

招牌雞 塩焼き鶏

�H�e�a�l�t�h�y� �V�e�g�e� �C�h�i�c�k�e�n� �S�o�u�p� �w�i �t�h� �N�o�o�d�l�e�s

養生時蔬雞湯麵 旬野菜鶏スープ麺

●� � 鮮什菇麵

�M�i�x�e�d� �M�a�s�h�r�o�o�n きのこ麺

170     140    120      120

●� � 蕃茄蛋時蔬麵

�T�o�m�a�t�o� �&� �E�g�g�s トマトと卵の野菜麺

135     105     85       85

●� � 蕃茄鮮蝦麵

�T�o�m�a�t�o� �&� �S�h�r �i�m�p�s トマトエビ麺

190     160    140      140

●� � 南瓜雞麵

�P�u�m�p�k�i�n� �&� �C�h�i�c�k�e�n カボチャチキン麺

190     160    140      140

●� � 山藥雞麵

�D�i�o�s�c�o�r�e�a�e� �&� �C�h�i�c�k�e�n 山芋チキン麺

190     160    140      140

●� � 大餛飩麵

�W�o�n�t�o�n� �N�o�o�d�l�e ワンタン麺

135     105     85       85

九州拉麵� � 拉麵� � 陽春麵� � 麵疙瘩
�K�y�u�s�h�u� �R�a�m�a�n� � � � � � �R�a�m�a�n� � � � � � � � �N�o�o�d�l�e� � � � � � � � � � �D�o�u�g�h�b�a�l �l

九州拉麺 � � � � � � � � 拉麺   陽春麺    ニョッキ � � � � 

75�W�o�n�t�o�n� �S�o�u�p●� � 大餛飩湯 ワンタンスープ

本店�"鹽焗雞�"的挑選製作的過程要求非常嚴格。首先

挑選必須符合保證無食安問題�(無藥殘�)的雞；第二，

必須是熟成的健康雞；再來就是要求肉質鮮嫩多汁。� 

製作過程更是耗時費工，每支必須過秤，過程中必須

不斷的注意水溫�/火侯，方可保證每隻不同大小的雞，

肉質均是鮮嫩多汁，不會因流失水分產生肉質過柴的

口感。

本店養生雞湯是取用本店�*招牌鹽焗雞�*，每天小火

炆煮放山雞、鹿野雞的雞湯，與拆下的雞骨經數小時

的熬煮後，再加上當天數種新鮮蔬菜小火燉煮而成的

雞骨湯。� �(雞骨�:因本店鹽焗雞於烹煮時要求嚴謹，必

須肉質為粉紅色，以及保證肉質鮮嫩多汁，故雞骨仍

然保有其骨隨的養分價值�!�)

自 然養生
� � � � 清 淡 � 無 負 擔



�N�o�o�d�l�e�s� �w�i �t�h� �S�o�u�p

湯麵 スープ麺

●� � 大餛飩麵

�W�o�n�t�o�n� �N�o�o�d�l�e� �S�o�u�p ワンタン麺

105      75      55       55

●� � 雞骨牛肉麵

�B�e�e�f� �N�o�o�d�l�e� �i�n� �C�h�i�c�k�e�n� �S�o�u�p 牛肉の煮み麺

170     140    110      110

●� � 大腸麵

�I�n�t�e�s�t �i�n�e� �N�o�o�d�l�e ホルモン入り麺

140     110     99       99

●� � 榨菜肉絲麵

�N�o�o�d�l�e� �S�o�u�p� �w�i �t�h� �P�i�c�k�l�e�d� �M�u�s�t�a�r�d� �G�r�e�e�n�s� �&� �S�h�e�r�d�d�e�d� �P�o�r�k

ザーサイ肉絲麺

 95       65      45       45

●� � 酸菜麵

�P�i�c�k�l�e�d� �C�a�b�b�a�g�e� �N�o�o�d�l�e 高菜漬物麺

 95       65      45       45

九州拉麵� � 拉麵� � 陽春麵� � 麵疙瘩
�K�y�u�s�h�u� �R�a�m�a�n� � � � � � �R�a�m�a�n� � � � � � � � �N�o�o�d�l�e� � � � � � � � � � �D�o�u�g�h�b�a�l �l

九州拉麺 � � � � � � � 拉麺    陽春麺   すいとん

�N�o�o�d�l�e�s

乾麵 乾麺

●� � 大抄手乾拌麵

�W�o�n�t�o�n� �N�o�o�d�l�e ワンタン乾麺

105      75      55       55

●� � 牛肉乾拌麵

�B�e�e�f� �N�o�o�d�l�e 牛肉乾麺

170     140    110      110

●� � 炸醬乾拌麵

�N�o�o�d�l�e� �w�i �t�h� �M�i�n�c�e� �S�o�y�b�e�a�n� �P�a�s�t�e 炸醤麺

 95       65      45       45

●� � 酸辣乾拌麵

�H�o�t� �&� �S�o�u�r� �N�o�o�d�l�e サンラー乾麺

 95       65      45       45

●� � 麻醬麵

�S�e�s�a�m�e� �&� �P�e�a�t�n�u�t � �P�a�s�t�e� �N�o�o�d�l�e マージャン麺

 95       65      45       45

●� � 雙醬乾拌麵

�S�e�s�a�m�e�,� �P�e�a�t�n�u�t � �&� �M�i�n�c�e� �S�o�y�b�e�a�n� �P�a�s�t�e� �N�o�o�d�l�e マージャン & 炸醤麺

 95       65      45       45

九州拉麵� � 拉麵� � 陽春麵� � 麵疙瘩
�K�y�u�s�h�u� �R�a�m�a�n� � � � � � �R�a�m�a�n� � � � � � � � �N�o�o�d�l�e� � � � � � � � � � �D�o�u�g�h�b�a�l �l

九州拉麺 � � � � � � � 拉麺    陽春麺   すいとん

�O�t�h�e�r� �S�i�d�e� �D�i�s�h�e�s

綜合麵食 めん

�L�e�e�k� �D�u�m�p�l �i�n�g�s

●� � 韭菜水餃 60

●� � 蘿蔔糕

�F�r�i�e�d� �W�h�i�t�e� �R�a�d�i�s�h� �P�a�t�t�y

�S�p�r �i�n�g� �O�n�i�o�n� �P�a�n�c�a�k�e

40

●� � 蔥油餅 40

●� � 蔥花蛋烙餅

�O�m�e�l�e�t�t�e� �w�i �t�h� �S�c�a�l �l �i�o�n�s� �R�o�l �l

�B�e�e�f� �R�o�l �l

50

●� � 牛肉烙餅 140

●� � 泡菜時蔬烙餅

�K�i�m�c�h�i� �&� �V�e�g�e�t�a�b�l�e� �R�o�l �l

�K�i�m�c�h�i � �&� �B�e�e�f� �R�o�l �l

65

●� � 泡菜牛肉烙餅 140

ニラ水餃子

大根もち

チョンヨウピン

牛肉ロール

キムチ牛肉ロール

キムチ野菜ロール

ネギ卵ロール

●� � 紅油大抄手

�W�o�n�t�o�n� �i�n� �C�h�i �l �i � �O�i �l

65ピリ辛ワンタン

●� � 蛋花湯

�E�g�g� �F�l�o�w�e�r� �S�o�u�p

30

●� � 紫菜蛋花湯

�S�e�a�w�e�e�d� �&� �E�g�g� �F�l�o�w�e�r� �S�o�u�p

�T�o�m�a�t�o� �&� �E�g�g� �F�l�o�w�e�r� �S�o�u�p

35

●� � 蕃茄蛋花湯 45

玉子スープ

トマト玉子スープ

ノリ玉子スープ

�S�t�i �r �-�F�r �i�e�d� �V�e�g�e�t�a�b�l�e

●� � 炒青菜 60

●� � 荷包蛋

�S�u�n�n�y� �S�i�d�e� �U�p� �E�g�g

�C�h�i�c�k�e�n� �S�o�u�p� �B�o�i �l�e�d� �V�e�g�e�t�a�b�l�e

15

●� � 燙青菜 40

炒め野菜

茹で野菜

目玉燒き

●� � 白飯

�P�l�a�i�n� �W�h�i�t�e� �R�i�c�e

15

●� � 青菜湯

�V�e�g�e�t�a�b�l�e� �S�o�u�p

40

40
�W�o�n�t�o�n� �S�o�u�p

●� � 大餛飩湯

白ごはん

ワンタンスープ

●� � 招牌雞飯�/麵

�S�a�l�t � �R�o�a�s�t�e�d� �C�h�i�c�k�e�n� �w�i �t�h� �R�i�c�e�/�N�o�o�d�l�e

140

●� � 雞油白飯

�C�h�i�c�k�e�n� �O�i �l � �o�n� �R�i�c�e

20

チキンご飯/麺

チキン汁かけ飯

野菜スープ

�R�i�c�e� �/ � �S�o�u�p� �/ � �V�e�g�e�t�a�b�l�e� 

飯�/湯�/青菜 飯/吸い物/野菜

牛 肉 烙 餅

本店舉凡各種麵食、湯類等，均是以本店

�*招牌鹽焗雞�*� 烹煮後之�"雞湯�"。每天數百隻雞所

熬出的原汁清湯，再與雞骨以小火慢熬成高湯為佐

湯！絕非使用市面販售雞精湯塊，或添加其他人工

造製品泡煮。� � 故本店高湯� �(雞汁湯�)� 清淡不油膩，

自然營養的高價值，不是任何佐料所能取代之！

精挑細選的牛腱，是經由老饕的獨門醬料滷製而成，

加上蔥段、蕃茄、清脆的小黃瓜，與些許的甜麵醬，

一口咬下去，美味無法言語�!

紅 油 大 抄 手

招 牌 雞 飯

現包的巨型抄手

搭配獨家辣油醬，

扎實口感好滿足�!

養

生

鮮

什

菇

麵

雞 骨 牛 肉 麵 炸 醬 乾 拌 麵


