      有看過偶像劇「我可能不會愛你」的人一定知道，男女主角常在一間小巧，充滿日式風情的居酒屋小酌，如果你也喜歡手拿一根串燒，佐以各式各樣的日式酒品，與好友把酒言歡的一派輕鬆，卻又想享受較大的室內空間，那麼這間鄰近捷運中山國中站，位在台北大學正對面的「古記雞創意料理居酒屋」，或許是你不錯的選擇。
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店家招待的小菜( 黃金花枝 / 自製醃大根)
有嚼勁，甜辣交錯，吃起來很順口
醃大根(蘿蔔)是老闆自己很有信心的小菜，不會有那種很重酸，令人卻步的味道，是清爽以及恰到好處的入味，甜中帶些許酸，非常爽脆，適合配酒
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雞肉串(醬烤 / 明太子)
照燒醬味道很好，是那種在第一口就能創造記憶點的，雞肉也好嫩，個人認為是居酒屋餐廳必點款 !
第一眼看到佈滿明太子的外表或許會覺得很鹹，但咬下的那瞬間，明太子的鹹完全中和了味道較淡的雞肉內部，吃下去後又會感受到明太子的濃郁風味，極推 !
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烤鮭魚飯糰
第一口，嘗的是淡刷少許醬的米飯，吃的是米粒脆而不焦的口感
第二口，咬到內部的漬鮭魚，你會驚喜於他的鬆軟與配上米飯，那簡單的好滋味
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醬燒牛五花
咬下的一瞬間稍油，但牛肉的軟嫩很快便擄獲你的味覺，且焦香味更是與油脂相得益彰
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烤生蠔(青醬 / 黑胡椒)
第一次品嘗生蠔，就改變了我對牠根深蒂固的刻板印象，腥味比我想像中的少很多，也終於能體會普羅大眾為何總以「甜」字形容，那種鮮甜來自海上，鹹的，海風，海水。這次試了兩種醬，個人偏愛黑胡椒，濃厚的胡椒香味及辣味更能襯出生蠔的原始鮮甜，右不會喧賓奪主，而青醬適合喜愛蔥味的朋友，蔥味非常到位 ! 
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尚青玉米筍
好似穿著長裙的文青少女，洗滌你被肉類恣意放縱的味蕾，直接吃或是沾鹽食用，都掩蓋不住那股田野的自然甜味，是我大咬一口後，會睜大眼睛跟友人說「怎麼那麼甜啊 !」的串場料理
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竹筴魚一夜干
「一夜干」被認為是最能凸顯魚種特色的烹調方式，如果你喜歡吃食材原味，那你一定不要配檸檬或胡椒，骨肉易分離，將我對鮮甜的認知帶到另一種層次，魚肉的鮮味隨著牙齒咬下而在口中四竄，碳烤的香氣更是迷人
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鮭魚茶泡飯
去居酒屋的目的從來就不是追求飽足，所以若與三五好友分食一碗，茶泡飯既能暖暖身子也能充實肚子，以往在別的地方吃過的茶泡飯，味道都過淡，但這裡的茶泡飯味道很足，鮭魚又給得大方，一口接一口地吃，若以這道當結尾，實在是天下之樂莫過於此啊 !
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蛤蜊雞湯
蛤蜊大顆鮮美，裡面的雞肉一點都不馬虎，同樣鮮嫩
野菜炒
今天吃到的是炒豆苗，對於本來就嗜豆苗的我，也算是小小驚喜，吃多了肉跟海鮮，點盤青菜中和一下蛋白質吧 !
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餐廳的廁所很特別，狹長的空間裡，鋪著形狀規則的石板，為整體的日式氣氛更添上一筆。
    有人說，台北人愛去需要排隊的餐廳，看到某某餐廳又進駐某精華地段，就趕忙拉著三五好友，抽了號碼牌還不忘要打卡，宣告全世界「我也來吃過這間餐廳」，這樣做才是趕上流行的象徵。我不喜歡去限制用餐時間的餐廳，總覺得吃一頓飯為何要這樣備感壓力，應該享受餐廳的氣氛及食物才是。
    走進「古記雞創意料理居酒屋」，烤食物的區域外有一排顧客席，而另一面則以毛玻璃做隔層，再往裡面走，較像一般餐廳的座位安排，也能容納人數較多的客人，且座位上還鋪著榻榻米，能夠依需求選擇。從店家外面的燈籠，牆壁上掛的畫，甚至是通往洗手間廊道的石板路，裝飾不會過於刻意而繁雜，自然流瀉出濃郁日本風味。老闆賴桑是位個性豪爽，視每位客人為朋友的人，而這也令我聯想到日本流行的深夜食堂：位居於小巷的小店面，座位不多，廚師甚至記得熟客愛吃的料理，或是為他客製化隱藏版菜單，我想，這類的居酒屋，其實巧妙地在公司與家庭之間搭上橋梁，好不容易能從案牘勞形中解脫的上班族，卻不想馬上回家扮演丈夫或爸爸的角色，正好能在居酒屋裡，只做一位平凡的客人，純粹的吃貨，認真地品嘗能帶給他溫暖與力量的料理。賴桑說，這間店以前是著名的「吳留手居酒屋」，先前並非做餐飲業的他，頂下店面自己開業，希望能以獨門的創意料理，走出與其他居酒屋式的餐廳不一樣的風格。
    在古記雞，食物絕對是賴桑能夠拍胸脯保證的美味，「你們覺得好吃才是真正的好吃」他如此說道，這或許才是料理應有的本色，向認識多年的魚商進貨，生蠔以單顆計價，非大批下單，對食材要求，對客人如同自己的好友，滿足口腹之慾的同時，也暖了心靈，看著師傅把一隻隻飽滿的玉米筍放在烤爐上烤著，或是牆上掛著的竹筴魚，尤其是看到那已切成小塊狀，整齊串在竹籤上的香菇、青椒及牛五花，就在你面前料理著，你說，心情能不隨之愉悅，如同爐上劈劈啪啪作響的小火花嗎 ? 居酒屋式餐廳，同時追求氣氛與美味，如同呼吸著日本銀座的空氣，腳下踩的卻是台灣的土地；要想享受日本大眾飲食文化的風味，卻能品嘗到符合台人喜好的創意料理。
        觸感冰涼的玻璃瓶內裝了灼熱的酒精，爐上烤著來自冷冽洋上的海鮮，冬天，以日本酒佐以串燒等料理，體會老闆的健談，想要體會居酒屋文化，還能選擇吧檯或隔間式的座位，空間寬闊舒適，氣氛十足，重點是，雞肉串真的非常好吃!!!還有令人吮指的魚類料理，(他們的獨門辣椒醬，據說是許多旅居海外的饕客，回台灣一定會帶上一些的秘密武器) 古記雞創意料理居酒屋，絕對值得你納入口袋名單。
