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（大標）週末邂逅 02 03 04
（英文標）Love’s Date In The Midnight
（前言）

屆臨子夜時分，你的心，是疲憊亦或是寂寥空虛，在你身邊，有個人相陪，或是倚著闇夜的影子踽踽獨行呢？一個孤獨，兩個辛苦，徘徊在單身或相戀的邊境，今日與昨日的過渡，唯有找個能夠讓身心靈皆有所棲止的所在，方才是真切不過。本期Esquire貼心為您奉上在02、03、04時分，過了子夜仍不打烊的時尚潮店，讓您不論挈友同行，乃至於一人愜意小酌，都能讓心放空、歇息，在週末夜的空檔，細細品味人生點滴，反芻熟年男女的私己心事。
Text by 林柏宏　Photographs by 林昭宏 Images：courtesy of  China White、 ichi、IN HOUSE、非常泰
（小標）02：00  China White 白色漸層 混搭食尚
（內文）隱匿在東區敦化南路的巷子內，一踅入China White，在一片燈紅酒綠之中，獨樹一幟的白色裝潢，令人眼色一亮之外，男男女女跳脫在夜色帷幕之前，成為整夜誘惑戲碼的主角。是的，在China White舉目可見的白，偌大白淨牆面給投映上洋溢中國風的圖騰樣式，東西薈萃，華洋混同，古今交錯，彷彿讓人墜入另一個非彼亦非此的另類時空，拋卻身份的箍咒，任憑自己徜徉在子夜情愛的遇合，酒精跟香水，也不過是一種催化而已。
綰合傳統中國設計元素，與前衛空間風格的Lounge餐廳「China White」，素白典雅的整體氛圍營造，使大量呼吸通透的清新感，沖淡一般夜店烏煙瘴氣、妖氛裊裊的遐思，質感大大提升，也讓夜遊興致回歸另一種雅致及隱約。大量運用光影變化、虛擬投影、挑高敞亮視線、流蘇式的軟調隔間。哪怕是文人風尚的枯藤，即使仍然扭曲、盤纏，也不會有蕭索荒涼的敗陋感，取而代之的，是巧心醞釀的鬆弛效果，低調而潛在的華奢，鬧中有靜，一人前往，或兩人相會駐足，都是番美事。
空間禪風，也相對體現在食尚精神裡面。逐季而各有巧妙不一的客製化餐點，皆和盤在創意造型的大白碟上方，也說不上是日風或是華流。日前，為了添增夜遊男女的遊興，調酒吧台師傅Chris，特別把店內空間化作表演舞台，「分子調酒」秀，夜又一夜，在來客面前開展。
舉尋常不過的「Sex On The Beach」做為例子，倘使今日，您再點給身旁邂逅的靓女子，肯定會被譏諷為老派。但，老酒新做，藉由「分子調酒」轉化，本應液態流淌的酒品，被調酒師妙手一倒，灌注入液態氧，也就是俗謂的類乾冰，蒸蒸白煙從酒器之中，飄飄若仙一般，從器皿底部，冉冉蒸發，再往四面八方流竄，平添了戲劇張力。緊接著，調酒師拿出小鏟，朝那器皿左刮、右炒，朦朧白煙開始隱沒、消失，轉瞬間，蕩漾的酒品不見了，結晶為剔透分明的冰塊，又移形又換影，真令人嘖嘖稱奇。據Chris表示，分子調酒行之有年，花樣繽紛，早已目不暇給。其中，還有凝結成果凍、也可以調合香水之後噴在衣帶髮鬢、或是搭配匪夷所思的酒皿器具等等，像「Sex On The Beach」變成冰晶，僅及是大千手法的其一。
（box）China White
地址：台北市敦化南路二段97－101號2樓
電話：02-2705-5119
營業時間：12：30～02：00【週一至五】
          18：00～02：00【週六至日】

官網網址：www.chinawhite.com.tw
（圖說）

主圖：WZ4Q1633：「扶桑薄切菲力佐果律香茄」。滷至嫩透肌理的牛肉，嚴選帶筋部位，吃來爽口，些許加州融合風格，酸鹹適中的茄燒醬，恰巧展示了主廚的創意，調酒之外，也可搭配英國愛倫10年單一麥芽威士忌、邁凱倫斯佩賽12年單一麥芽威士忌，亦或是格蘭冠10年單一麥芽威士忌。_$720【套餐價】
WZ4Q1632：南洋沙嗲雞肉串，子夜已過，倘若人還是肌腸轆轆，又不宜吃太heavy的餐點，徒增睡前的心理負荷。建議不妨來串南洋沙嗲雞肉串，醬汁細滑綿密，均勻分佈在肉質甜嫩的雞肉紋路上，小小一串，大大滿足。_$60
WZ4Q1641：味自慢時鮮魚是主廚嚴選港口直送的魚貨，輕沾炸粉做成，最適合奔忙一天的男性朋友，魚肉甜美質地，並不因油炸而乾索柴澀，一口嚐入，野性之美的味自慢，配上JW藍牌、格蘭菲迪18年或XO蘭姆酒，契合不過。_$時價
WZ4Q1655：Sex on the beach：老酒新玩法，bartender也成了江湖魔術師，讓本來流洩的酒液，膠著成固態，一顆顆從穹天摘下的星子，粉澄珍珠一般的，聚集在杯底，「分子調酒」，果然高明。_$350
WZ4Q1647：Berry Sangruia：以葡萄酒做基底，甜中微微散發的酒氣，與店家風尚的白，互相輝映成一種簡約的撼動。更使得邂逅本身，多了份曖曖昧昧的低抑騷亂。_$350元
WZ4Q1621：斂身在大樓旁測的小酒館，周末聚會續攤，來這準沒錯。怕酒醉抓兔的客人，也可選點花茶，自在隨喜，是來到China White入境問俗的第一步。

（小標）03：00 非常泰 摩登南洋夜
（內文）夜台北，你是個不夜城。華燈乍起，歌舞未歇，人情尚且在燈火闌珊處打轉。誠如此一店家，「非常泰」服務態度所稟持的宗旨，主要是為了食尚膜拜者而存在。菜色辣味又是如此地直嗆逼人，足以解構白晝時分，領帶的緊緊綑綁，高跟鞋的隱隱作痛。在可比一級戰區的復北商圈，「非常泰」得以屹立不搖，其經營理念之獨到，便在於服務的無微不至，美味的丰采萬千。
我曾經吃過同一集團下的「1010湘辣料理」，及系同泰國菜的「瓦城」。就前者而言，1010湘辣料理，雖在友人口中，算是所費不貲的那一類型餐廳，但對所有無辣不歡的喜好者，得以親嘗一口雜揉諸種百味的辣，非人工精辣，也非折衷了台式癖好的辣中重鹹，「1010湘辣料理」的辣，辛香指數高達五星級，又絕非「下飯」兩字可以概括而定，辣本應是菜餚的精華，而不只是佐料一般的配角。
至於泰國菜的「瓦城」，走眾樂樂路線，大眾化聚餐路線，以酌酒來配美饡，就非要透心沁涼的啤酒不可，一口在舌間那層次迸發的辣菜，一口爽冽的啤酒，只消微醺，趁這酒意與朋友大聊女人，車子，小白球等men’s talk，涼風習習，秋意瑟瑟，彷彿又回到了80年代，那個獨看馬奎斯《百年孤寂》，大墊肩與半屏山，馬子、條子與性子，抒情得很模糊，純真中又帶些幼稚的叛逆，那一段青春味兒，無可追悔的青春哪！
不說可能不知，「非常泰」等集團的經營者，徐承義先生，曾經是朱延平90年代末尾的御用演員，健美虯隆的肌肉，眉宇英挺，卻錯走了搞笑路線，猶如生錯了年代，在今日，或然也是劉畊宏、吳尊之屬。然，那是個烙印男人「頭腦簡單，等同於四肢發達」的年代。從事餐飲業多年以後，徐承義先生用了加倍努力，堅苦卓絕地打破刻版，構造出一片餐飲王國，精神也傳達至員工服務態度，小至用餐食氛，大至集團內秘而不宣的「評鑑客」制度，再再為來客的舌頭把關。
以絲綢達人為名，秋日首選的『金‧湯普森蝦沙律』，味道不似傳奇玄秘，平易近人的很，薄荷葉輕如蟬翼，柔柔裹住草蝦肉質，彈牙中又有清香馥郁，宛若一帖清涼方，在越來越涼颯的天候，一口吃來，齒頰迴盪的餘韻，只可意會不可言傳。泰式醬料又是「非常泰」之一絕，除了前述的「金‧湯普森蝦沙律」，在「酸辣炸牡蠣」一菜中，搭配香酥鮮腴的海味，舌間之美，彷彿在耳畔也響起油炸嗶波的交響曲，再細細啜飲一口「冰鎮檸檬香綠茶」，恬淡宜人，茶也似酒，迷幻心神。
（box）非常泰 Restaurant＆Bar
地址：台北市復興北路二段319號
電話：02- 2546-6745
營業時間：午餐11：30～14：30（週一至五）、11：30～15：00（例假日）
          晚餐17：30～02：00

官網網址：www.verythai.com.tw/thai/30_1tem.php?id=2
WZ4Q1581：「金‧湯普森蝦沙律」：水煮後恰到好處的去殼草蝦，肉質鮮美柔韌，詮釋彈牙口感的絕妙。香茅的芳氣飄飄，混搭小黃瓜、蝦鮮味及薄荷清清，組合成口中繚繞的餘韻。_$300
WZ4Q1598：「酸辣炸牡蠣」：自加拿大空運來台的牡蠣，輕抹薄粉之後，高溫油炸，主廚特調的泰式酸辣醬，勾串得人唾沫大量分泌。_$400
WZ4Q1613：風格調酒：早年「非常泰」可謂時尚代表，空姐空少一下崗，喜歡呼朋引伴，來此一樂。點杯剔透泛藍的酒，消解一天的煩悶憂忡。_$350
WZ4Q1555：創店15年，「非常泰」以後現代不規則方正的穿透感設計，擄掠了癖愛時尚的夜貓子，眼看週邊樓起樓塌，它仍然巧笑倩兮，迎來送往。
（小標）03：00  IN HOUSE 冶豔變身 揮別清純
（內文）前些時日，因腥羶桃色新聞，傳得沸沸湯湯的「午妻」話題，不自覺讓人聯想到「IN HOUSE」的多變身份，午后的餐館，直至夜色濃重，搖身一變而成為了夜生活份子麇集的會師聖地，「不過我們家店，最大的特色還是門口一方空地，除了可以遠眺101大樓，也算是一畝台北鬧區的小花園，讓人盡情放鬆。」店長小敏如此說道。
不想自我囿限為「夜店」，一路跟隨身兼設計師身份的老闆蘇誠修，已有10年資歷的女店長小敏表示，一牆之隔的Luxy，走得是性感火辣，豔光四射的路子。IN HOUSE的女服務生，除了外貌經過挑選之外，也須力守一種端淑的服務質感。「我們家店，強調一種自然而然的歡愉，你可以說很低調，但也很成熟路線。」店內氣氛，並不讓肉欲橫陳，從一開始的極簡摩登，到末了被都會繁華給洗禮，而透露出一股世故及冷豔。對於IN HOUSE的變徙，小敏用了很妙的形容，「就好比女大生，蛻變成了一位新時代都會女子。」
「塩燒美國牛小排」，滑嫩潤口的牛肉，只經過簡單料理程序，鎖住肉汁鮮美，活色生香，看來養眼也開人胃口。省卻了醃製，讓清甜煥然一發，配上口感多端的調酒，像是夜精靈，點亮了一整夜的溫馨。「意式鮮蝦炒蘑菇」，鮮菇提煉了時蔬的魅力，配搭上鮮蝦，好像一個枕在迷迭香瀰漫的仙境夢遊之中，美極鮮味露也不搶味，畫龍點睛，神來一筆的點出通盤口感，襯托出夜宴之美。點杯調酒，一口接一口的小品菜餚。又是誰說？夜生活只能有一種風貌，非要炫奇，必得咬緊時尚的尾巴不可呢？風格，本身就是一種態度，一種悠活。
（box）IN HOUSE
地址：台北市松仁路90號

電話：02- 2345-5549
營業時間：12：00～03：00
WZ4Q1408：「塩燒美國牛小排」大方烹調一整塊美國去骨牛小排，肉質宛如被細細按摩過一般，筋開腰軟，在舌尖跳芭蕾。烘烤的火候拿捏得不慍不火，肉汁鮮甜給迫了出來，兩人分食更有情趣。_$320
WZ4Q1421：「意式鮮蝦炒蘑菇」：自然high，就從吃了這道菜開始。不必吞嚥幻菇，清甜美味帶你遨遊另一種暢快。蝦子一點也不「瞎」，蘑菇拌炒後的醇和香味，濃醇淡茗兩相宜。_$250

WZ4Q1424：「柯夢波丹」：伏特加做基酒，柑桔為輔助，引領檸檬迴旋，萊姆汁點綴了小紅莓的潑辣。在這個瘋狂世界，你得要有一些瘋狂的思維，才能活得自在。_$280

WZ4Q1430：「夏日紫光」：據聞同性戀與異性戀的嬉玩領域，井水不犯河水。但，「夏日紫光」透露出的靛幻美麗，好似有男藝人搬穿過，之後忘情點給男人喝。_$280
WZ4Q1431：「藍色夏威夷」有一種冷調的優雅，誰說玩咖不能有書卷氣？新鮮葡萄果肉，懸浮在漸層的杯盞當中，椰子甜獨領風騷，鳳梨汁及柳澄汁，烘托出一個穿沙龍漫步東南亞的情緒。_$250

WZ4Q1454：店花Rox，五官輪廓有些類混血，笑容可掬，媚而不豔。

WZ4Q1394：從冷峻的知性女大生，跳躍成嫵媚的都會熟女。店長小敏如是形容IN HOUSE一路的迭變。

（小標）04：00  ichi　雙重幸福的空間可能
（內文）中文譯為「一」的「ichi」，卻提供了夜遊神們兩個迥異的空間享受。此話暫且擱下，容待後述。說起「ichi」，乃是由三位酷嗜清酒的年輕人，攜手共同打造，邁入店內，一樓大行居酒屋風，半開放式櫃台旁邊，三位師傅忙前忙後，據說都是水瓶座。不怕瓶子男間，相處起來硜硜響嗎？日座雙子，金星巨蟹又許多命宮座落在處女的店長，小萱，她如此笑道，習慣了就好，反正橫豎形成了一種怪誕中又兀自運轉的節奏。
水瓶座的超脫，碰撞上雙子座的脫韁野馬的想像力，便洋洋灑灑出二樓的別具風情。暈紅的燈籠，影影幢幢，闃黑中透出一些微光，給馳騁職場的戰士們，一個與自我魂靈對話的角落。
訪談當日，身體微恙的小萱，娓娓道來一個當日午後劃上完滿句點的故事，是這樣的，情路顛簸多年的安東尼，又在感情上跌了一大跤，悻悻然來到店內。履次前來的卡蜜兒，本都有一群姐妹淘簇擁，當晚卻落單，有賴於鉅細靡遺的來客資料，店長小萱的「紅娘雷達」作響，直覺認為，這兩位拼成一桌，應該有話可聊。有心栽花花成蔭，過沒多久，店內的閉路電視，拍攝到了安東尼在桌下，隻手摟住卡蜜兒腰桿子的鏡頭，這下子，戀情總算正式大白。
拍攝已近黃昏，小萱才前腳送走了這一對愛侶，他們來到初次邂逅的「ichi」，拍婚紗。正值季節轉換，菜單也有了新春秋。「雞肉唐揚佐南蠻醬」，總共有三種醬汁，一是南蠻醬，二是塔塔醬，再來是日式中濃醬油醋。「牛尾鍋」腴香撲鼻，牛尾直接放入鍋內熬煮，精華給一一迫出，搭配偽麵條的蘿蔔絲條，沾湯入口，暖胃也暖心。話匣子一開，小萱又嚷嚷，店內諢號為「粉味」之調酒，以9種基酒作底，細細啜飲，前味淡淡悠然果香，卻是不折不扣的「二壘酒」，後味麻辣，風起雲擁，再清醒回神，或恐已然到了新天地。小萱吟吟笑道，「二壘酒」名不虛傳，據說三口內能讓女客動心起情，不一會兒，就會與男伴喇舌。記者親身體會，酒醇別緻，一飲而盡，彷彿來到深圳，見了美女如雲，色相在眼前迷離倥傯，只能徒呼負負，怪自己身體（酒量）不好也！
（box）ichi
地址：台北市安和路二段40號

電話：02-2704-8195
營業時間：週日～四18：00～02：00、
週五～六18：00～04：00

WZ4Q1486：一樓是坐無虛席的喧嘩，拾階而上，到了二樓，又是東方禪風的低調。兩種性格，諧和成了ichi的個人魅惑。
WZ4Q1493：「雞肉唐揚佐南蠻醬」：炸物素來是ichi的招牌，外皮潮潤香脆，內裡軟嫩，入口即化。雞肉本該尋常，卻在師傅巧手烹飪下，讓人意猶未盡。_$260元
WZ4Q1502：奶白色的鍋底，濃稠膠質具有美妍效果，令女性同胞趨之若鶩。用蘿蔔絲取代麵條，隱含了店家用心，一來解膩，二來平添口感爽脆。_$時價
WZ4Q1532：「夢」，可小酌到葡萄籽的飲品，伏特加作酒底，蘋果汁又有了伊甸園的暗喻，勾引人想入非非。_$300

WZ4Q1534：Sakura Ume：燒酒玉極潤做基底，杯口鑲了一圈糖，於焉喝法有兩種，酒味偏淡，自切的紹興梅碎屑，豐富了口感。_$300

WZ4Q1547：「粉味」：9種基酒，解放淑女的夜間防衛。港客來ichi，必定吩咐小萱的「二壘酒」，30分鐘內，唇唇交疊非夢事。_$350
WZ4Q1527：號稱「安和路一條鳳」，店長兼店花小萱，用女性細心體貼的手腕，在來客之中頗受好評。
