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2-1 雙面地球插畫
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2-2推廣戒菸海報



Hot PotHot Pot

倒入高湯、醬油、鹽、糖混勻煮沸

 蓋上鍋蓋熬煮
30min

綜合炸物

綜合滷味

生菜沙拉

白飯

Appetizer

Snack

Staple
Food

豆腐

鯛魚片

香菇

甜玉米

蛤蠣

花椰菜

紅油蒜泥醬 芝麻花生醬

牛肉片

Meat

Soup

雞腿片

梅花豬

松坂豬

豬培根

里肌肉

空鍋下點油，炒香花椒、八角

再加入薑片、青蔥段、蒜片、

辣椒、翻炒，倒入辣豆瓣醬拌炒

開鍋蓋將料撈起，放入板豆腐、鴨血

 川燙過的大腸，蓋鍋悶煮後，就可以

涮食材開動囉!

牛肩胛

板腱牛

牛胸肉

牛五花

Pork Tenderloin

Fat

 Pork Shoulder

 Butt 

Pork Neck

Sheet Ribbed

Wholesale Cuts

Chicken Thigh 

Top Blade

Brisket

Short Plate

Beef Chop

Corn

Pumpkin
Dry Mushroom

Snapper

Crab

Taiwanese
Lettuce

Tofu

Cauliflower

Meatballs
Clam

Hon Shimeji
Mushroom

Fried Bread Stick

福山萵苣

水果 冰淇淋
王子麵
科學麵
蒸煮麵

泡麵 意麵

雞絲麵
冬粉

烏龍麵

其他

韓式年糕

洋蔥絲、高麗菜絲
萵苣、蘿蔓生菜

凱薩醬、千島醬、和風醬
玉米、番茄、豆子、起士片

甜不辣、米血糕
豆干、杏鮑菇

蒟蒻、白蘿蔔、海帶
滷牛筋、鴨血、豆腐

洋蔥絲、高麗菜絲
萵苣、蘿蔓生菜

凱薩醬、千島醬、和風醬
炸雞塊、鹹酥雞
薯條、洋蔥圈

炸番薯、起士條
洋蔥絲、高麗菜絲
萵苣、蘿蔓生菜

凱薩醬、千島醬、和風醬

豬油拌飯
五穀米

老油條

貢丸

鴻喜菇

蟹螯

南瓜塊

和風海鮮醬

Sauce

經典沙茶醬Satay Sauce

傳統腐乳醬Fermented Tofu Sauce

JapaneseDressing 

五味火鍋醬Five-flavorSauce

Chili Sauce Sesame Paste

麻辣鍋

羊肉爐

薑母鴨

壽喜燒

Favorite

為重慶及四川的名菜，吃時
舌頭微感麻痺，味帶辛辣。

臺灣自1970年代晚期流行至
今的火鍋食譜，常見於冬令
進補。

發源於泉州，是福建一道漢
族傳統的名小吃。它既能氣
血雙補，同時搭配的鴨肉有
滋陰降火功效。

屬日本料理，食材會由醬油
、糖與味醂等混合的湯汁中
煮製，並蘸生雞蛋食用。
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2-4火鍋資訊設計
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4-5 日式牛丼套餐
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4-7 黃金炸豬排
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4-9    果香咖哩套餐
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4-11    美式辣肉醬薯條
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