
台灣：金門貢糖
日本：栗太郎本舖
	今天栗太郎本舖訪問團到我們工廠視察參觀，我們感到非常榮幸。
我代表全體員工向各位表達熱烈歡迎之意。


	本日は栗太郎本舗訪問団の皆様に、ご視察とご指導をEQ \* jc2 \* "Font:標楷體" \* hps10 \o\ad(\s\up 9(たまわ),賜)る運びとなり、まことに光栄に存じます。
工場の全職員を代表し、皆様のご訪問を心から歓迎いたします。

	我們金門貢糖於1968年設廠，以純手工、依古法製作、不斷研發出改良的新口味，因此我們是一家創新的老店。


	私ども金門貢糖は1968年に設立しまして、伝統の手作り技術を使い、新しい味を開発しますので、創造力のある老舗です。

	於民國1997年參加全國消費金商獎《貢糖系列產品》榮獲最高榮譽《消費金商獎》。

我們的產品有抹茶貢糖、豬腳貢糖、海苔肉鬆貢糖等等。
居住在金門的人，不會不知道本店的店號。
	民国1997年には全国消費金商賞《貢糖シリーズ》が最高の栄誉である《消費金商賞》を受賞しました。

主な製品には、抹茶貢糖、豚足貢糖、のりロウソン貢糖などがあります。
金門に住んでいる人なら、この店のことは必ず知っています。

	我們的產品從5年前起，還出口到泰國及俄羅斯。
今天希望日本客人參觀之後，能給我們一些意見。我們非常希望我們的產品也能夠在日本打開通路，希望貴團能夠給予幫助。


	私どもの製品は5年前からタイとロシアにも輸出されるようになりました。

本日は日本の皆様にご視察いただいて、ご意見を伺いたいと思っています。私どもは日本向けの販売ルートも開拓したいと強く希望しておりますので、訪問団の皆さんにお手伝いいただけましたら、幸いです。

	接下來我帶領各位參觀一下。
我們先看一下花生炒熱區，然後到混合成形區，最後到包裝區。


	では、ご案内申し上げます。
まずピーナツ炒めエリアを見ていただいて、それから混ぜと成型エリア、包装エリアの順で見学していきます。

	這裡是花生炒熱區，首先花生炒熟，經過冷卻、脫膜、篩選之後進行混合成形。
	ここはピーナツ炒めエリアです。まずピーナツを熟して、冷やしてから皮を剥く、篩い分けてから、混ぜ合わせます。

	請在看這裡的花生，這些都是剛出爐熱騰騰的花生。


	それから、こちらが作りたて、ほかほかしているピーナツです。

	接下來我帶大家去混合成形區和包裝區。請跟我來。
	さて、次に混ぜと成型エリアと包装エリアを見学していただきます。こちらへどうぞ。

	這裡是混合成形區，共有25位員工及5位師傅。好，請各位再到包裝區參觀。


	こちらが混ぜと成型エリアです。25名の従業員と5名の師匠がいます。それから、包装エリアへご案内いたします。

	參觀到這裡就結束了。希望你們能給予一些指教。

	見学は以上になります。ご意見をいただければ幸いです。どうぞよろしくお願いいたします。



