葱滿幸福的好滋味～台灣手抓餅
台灣小吃的風采總是林立在各大街小巷，它的風味溫暖著行人的胃。不管您是在那個角落，代表那個地方的特色小吃總叫人掏著心肝，就算排著隊也得吃上一口才甘願，雖然只是一口小點心，但卻是一種滿足的歡喜，一種幸福的滋味。
　　有什麼小吃是道地的台灣味，既可以歷久彌新，又可以創新好口味，我想台灣手抓餅是代表作之一，它可以很簡單的吃著原味品嚐自然美，也可以很豐富的包著創意餡料，讓滿口的感動在心底流竄。
奇巧食品是目前台灣最專業的麵食工廠，擁有早餐市場８０％的供應量，在不斷開發與研究中，創新的產品總是在激盪中脫穎而出，～奇思創美食，巧藝奪天工～，堅持把麵點做好，永遠給顧客最好，才是供應者最大的心意。
目前由奇巧食品開發的～台灣手抓餅，為了迎合新的飲食概念，走健康取向，皆以少油為訴求重點，堅持在簡單的餅皮上下功夫，現場由200位員工手工桿製，手工麵皮比較鬆軟彈牙，添加了滿滿的葱花，煎出來的餅不油膩，但卻能保持多層次的口感，再經過拍打抓鬆，香酥皮Q散發著濃濃的葱香味，即使接觸空氣一段時間後也不會變硬．這是這塊餅皮的優勢與特色，也是一塊最難做的美食。但是奇巧食品的用心卻讓它成為最簡單的料理，只要一個平底鍋，一隻鏟，不需添加油，簡單易操作，好吃的手抓餅就上桌囉！
台灣手抓餅的特色分析：
（1） 順應未來健康涼廚概念，以少油低脂、快速料理、創意搭配的輕食主張為軸。這張餅不僅適合當早餐的要角、中餐的配角、下午茶的點心，更可以在晚餐來個輕食嚮宴，其變化無窮的延展性，真是讓人拍案叫絶。
（2） 走入科技的現代，時間與速度都變成一種苛求，年輕的一代依賴電腦化的世界，出現宅字輩的飲食男女，這塊餅的料理簡單易操作，速度快又富變化，不僅可酌加各式調料醬做出異國風味，也可以稟持傳統吃法，加點胡椒鹽、加個蛋就是樸實的台灣味，更可以西化加入各式肉類、海鮮、蔬果…..捲成一道精緻點心，再搭配冰涼的飲品，好吃的美食隨做隨帶、邊走邊吃，最符合現代人的需求。
（3） 葱餅是一塊鹹食料理，可塑性、普及性與拓展性皆很高，有別於甜食的狹隘表現，且永不退流行，不過重點是奇巧食品在這塊餅皮所下的真功夫，才得以讓它的單項月產值衝破1000萬營業額，而這也證明這塊台灣手抓餅已受到消費者的肯定與青睞，且在積極的運作與推廣下，即將走入國際市場、再創台灣的驕傲。
（4） 由於奇巧食品是一家擁有CAS國家優良食品與HACCP安全管理雙認證的工廠，並有著GMP廠房設備以及全程機械化生產的條件，其食材的取得皆以全年的契作為主，原物料穏定，不受天候與大環境影響，因此可以落實反應在成本的壓縮，更可提供各經銷商或加盟主一個實質的利潤空間，而不止是一個虛幻的名利炒作。
最樸實的台灣味小吃～它雖然只是一塊小小的手抓餅，但卻是一張葱滿幸福的好餅，有它的優勢，有它的潛力，有它的客群，有它的無限創意延伸…。在穩定的格局下，我們要來分享這塊大餅，所以我們期待您的加入，一張餅走遍天下，進軍國際市場再創台灣奇蹟，讓我們一起～把餅做大。
