
日中トライアル課題

ご提出日：107年07月31日

試験時間：21時半－23時
＜注意事項＞

試験課題の取り扱いについて
課題ファイルのお取り扱いにはご注意ください。また、ファイルのコピーおよび第三者への譲渡は固くお断りいたします。

なお、訳文提出後はお使いのコンピューターから電子データを消去していただき、出力紙はシュレッダー（またはそれに準じる方法）での廃棄をお願いいたします。

----------------------------------------------------------------------------------------------------------
独楽蔵 無農薬山田錦六十　杜の蔵（福岡）
地産の契約栽培米、柔らかな伏流水、代々受け継ぐ杜氏の技。筑後平野の恵みを生かして酒造りに取り組む蔵元です。優しい香りとしなやかな旨み、心地よい飲み口が魅力で、造り手との距離感がほどよく自然体で楽しめるお酒です。

獨樂藏 無農藥的酒米之王「山田錦60」 杜之藏（福岡）

自家土地種植的契約栽培米，配上柔和的地下水，以及代代相傳的杜氏獨門技術，再加上筑後平原天然的地理環境孕育出這致力於釀酒的酒廠。溫和的香味與滑順的口感，讓人能痛快暢飲，這正是山田錦60最大的魅力。與製造者之間合適的距離感也可以令人更自在地享用美酒。
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からす鰈幽庵焼き [174 kcal]
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