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「原味十足~豐年祭饗宴」先“食”為快

保留風味　忠於原味 每人520元超低分享價

95年.新聞稿

「豐年祭」在原住民部落中，意指「收穫節」，感謝神靈在過去時間的照顧，使部落今年能夠擁有如此豐盛的收穫。每個部落豐年祭所舉辦的時間都不盡相同，但大部份都是自8月份起開始舉行。為使一般民眾能夠在豐年祭前，先“食”為快，花蓮遠來大飯店自7月1日起至8月31日止，於1樓英倫庭苑西餐廳隆重推出－「原味十足~豐年祭的饗宴」，邀您享受原味、專業兼俱的原住民美食！午餐每位只要NT$520元；晚餐則是每人NT$620即可享受。
原住民的生活方式簡單而原始，主要在於維持人類基本的生物需求。烹調方式較為簡易；以煮、烤為主。花蓮遠來大飯店推出為期兩個月之「原味十足~豐年祭的饗宴」美食活動；除了運用一般人耳熟能詳的食材，如：鹹豬肉、山貓、苦椒、山豬皮、竹筒飯、麵包果…外，在開放式廚房裡，主廚不但以平價但較為精緻的食材研發精典佳餚；同時也大手筆的利用高級食材搭配最自然的烹調手法，為愛好美食的您獻上絕佳滋味的上等好菜。「鹽窯烤土雞」則是以粗鹽將精選之上等土雞整隻包裹，放入窯中悶烤；計算好黃金時間取出後；將粗鹽打破；再置於餐台上，任君自取；您可依個人口味加入獨家醬料，滿足您搶攻美食的慾望。另外，還有一項不得不提的珍饌－「林投烤冰魚」，以林投葉將冰魚包裹後以燒烤的方式做為烹調基礎，當您食用時，不但可嚐到冰魚柔嫩、順口的肉質，還可感受到冰魚吸收林投葉香氣後，所散發出口頰留香的特殊口感。除了開放式廚房區外，還包括特別設計的「海鮮吧」；根據資料所示，海鮮類並非原住民的美食成員，主因在於；原住民以狩獵為主，海上活動較少所致；故而這項「海鮮吧」就更顯得別出心裁了。其他還有精心設計不容錯過的美食珍饌如：飛魚醬苦椒、木瓜海蜇拌、噠吶雞絲湯、山野牛肋排、麵包果軟糕、小米酒果凍…等都等您蒞臨鑑賞。
行政總主廚劉瑞安師傅指出：『「原味十足~豐年祭的饗宴」以融合九族原住民之飲食特色為主，並不侷限於特定一族。在烹飪手法的詮釋，以保留風味、忠於原味為前提，加上飯店現代專業的烹調技術；呈現出另一種視覺、味覺新體驗。也希望透過這次的活動，除了讓一般民眾一嚐最具原始風味的原住民飲食外，更希望對這古老的文化有更深一層的認識。』
在這場為期兩個月的美食盛事中，當然少不了『原住民舞蹈表演』的陪襯；活洛夏季的寧靜夜晚。這次的原住民舞蹈最大的不同在於，我們邀請得過原民會舞蹈冠軍的四維高中原住民舞蹈社，讓充滿青春、活力氣息的莘莘學子，將原住民特有的熱情、豪放民族性完整呈現在您的眼前。值得一提的是，內容中，除了有我們所熟悉的阿美族舞蹈表演外，還有泰雅族木琴、口簧琴樂器演奏、泰雅族舞蹈表演、竹節舞及竹竿舞等精彩又豐富的安排。若您錯過了這精彩絕倫的『原住民舞蹈表演』將會是您在這旅程中的小小遺憾。這場『原住民舞蹈表演』將於七、八月份每週五、六、日晚間21:10~22:10熱情演出。
本專案價格需另加一成服務費，訂席請洽：03-8123-938或03-8123-966。
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